SOIREE DEGUSTATION DU 13 JANVIER 2011

Brasserie du Mont Saleve

La micro-brasserie du Mont Saleve, située au piednt Saleve, a ouvert ses portes a I'été 2010.

Elle vous propose des bieres artisanales brasaégdase a partir de malts, de houblons, de levure
et d'eau. Sans additifs, sans conservateurs, 8esshie sont ni filtrées ni pasteurisées.

Le dépdt de levure au fond de la bouteille est mbrira levure permet la gazéification naturelle de

la biére et garantit sa conservation.

‘ Biére blonde légére a I'amertume prononcée
et aux notes fruitées.
LA BRASSER'E DU MONT Biére rafraichissante.
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- & Biére blonde plus moelleuse
\ e\ ayant une amertume moins marquée.
LA BRASSER'E DU MONT notes florales et épicées,
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India pale ale

6,7%

Biére ambrée a la flaveur de malt.
Amertume marquée.

Stout
5%

Biére noire et moelleuse.
Flaveur caractéristique apportée par les
malts et a I'orge torréfiés.

La Brasserie du Mont Saléve se situe st
commune de Neydens.

Brasserie du Mont Saléve 151 rue du Jur
74160 Neydens

Tél.: 04 50 74 96 61

Horaires d'ouverture : du mercredi au vend
de 16 heures a 19 heures.

Weizen

5%
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Biére « blanche » au malt de blé
apportant une légére acidité.
Fuitée et rafraichissante.

mail : brasseriedumontsaleve@agmail.com
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